
 
  
 
 
 
 
 
Polévka / Polévka k hlavnímu jídlu nebo Tipu šéfkuchaře 60 Kč / 40 Kč 
Hlavní chod        195 Kč 
Tip šéfkuchaře        245 Kč 
        

 
 

 
ALERGENY /  (1) lepek   (2) korýši   (3) vejce   (4) ryby   (5) arašídy   (6) sója    
(7) mléko   (8) skořápkové plody    (9) celer    (10) hořčice   (11) sezam    
(12) siřičitany   (13) vlčí bob   (14)  měkkýši   ( L) bez lepku 

 
Všechny uvedené ceny jsou včetně DPH  /  Pro skupiny 10 a více hostů účtujeme 10 % servisní poplatek.  
Děkujeme za návštěvu backstagerestaurant.cz / stageshotel.com 

 
PONDĚLÍ | 12. 10. 2026 
1 por. Francouzská bujabéza s fenyklem (2,4,9,12,14) 
150 g Hovězí kostky na víně, bramborovo-špenátové pyré (7,9,12) 
150 g Kuřecí perkelt, tarhoňa s restovanou barevnou paprikou, kerblík (1,3,7) 
150 g VEG Tortellini plněné ricottou, tomatová omáčka s bazalkou, parmezán (1,3,7,9) 
170 g TIP Trhané a zauzené vepřové maso, naše bramboráčky, zelný salát s křenem (1,3,7,9) 
 
ÚTERÝ | 13. 10. 2026 
1 por. Pastinákový krém, pesto ze sušených rajčat (7,9) 
150 g Guláš z divočáka, špekové knedlíky, červená cibule (1,3,7,9) 

150 g Filátko z okouníka červeného, barevná quinoa se zeleninou, limetková omáčka (4,7) 

150 g VEG Sójové maso na kari se zeleninou, jasmínová rýže (6,11)    
170 g TIP Pečený sekaný kuřecí řízek, bramborová kaše s máslem, hrášek na šalotce s máslem (7)  
 
STŘEDA | 14. 10. 2026 
1 por. Česnečka s uzeným masem, vejce, chlebové krutony (1,3,9) 
150 g VEG Čočkový dhál, dušená basmati rýže (9,10) 
 
Gril: 
150 g Steak z vepřové krkovice sous-vide, wasabi omáčka (7,9) 
150 g Kapsa z krůtích prsou plněná Blaťáckým zlatem a sušenou švestkou, tymiánová omáčka (7,9) 

170 g TIP Telecí kebab, chimichurri (-) 
 
Příloha: Pečené brambory s cibulí, salát coleslaw z červeného zelí (7) 

 
ČTVRTEK | 15. 10. 2026 
1 por. Hovězí vývar s masem, mačkanou kořenovou zeleninou, smažený hrášek (1,3,9) 

150 g Quesadilla s trhaným hovězím masem, zeleninou a kukuřicí, ledový salát s rajčaty a koriandrem,  
pažitkový dip (1,7,9)  
150 g Filátko „Black cod“ na bylinkách, pyré z pečené červené řepy, hráškové lusky (4,7) 

250 g VEG Bramborové noky se smetanou, špenát, sušená rajčata, parmezán (1,3,7) 

150 g TIP Vepřové medailonky z panenky, sýrová omáčka, americké brambory (7) 
 
PÁTEK | 16. 10. 2026         
1 por. Hříbkový krém, petrželkový olej (7,9) 

150 g Kuřecí kung pao se zeleninou a arašídy, jasmínová rýže (1,2,4,5,6,11,14) 

150 g Telecí sekaný máslový řízek, šťouchané brambory s jarní cibulkou, rajčatový salát (1,3,7,9)  
250 g VEG Pappardelle con le melanzane, pecorino (1,3,7)     
130 g TIP Hovězí Rump steak sous-vide, grilovaná zelenina s bazalkovým pestem,  
krémový demi-glace s tymiánem (7,9)     

 
 

 
 



 
  
 
 
 
 
 
Soup / Soup with main course or Chef's Tip                                                                                   CZK 60 / CZK 40 
Main course                                                                                                                                                                   CZK 195 
Chef's Tip                                                                                                                                                                        CZK 245 
 

 
ALLERGENS  /  (1) gluten (2) crustaceans (3) eggs (4) fish (5) peanuts (6) soy (7) 
milk (8) nuts (9) celery (10) mustard (11) sesame (12) sulfites (13) lupine (14) 
molluscs (L) gluten-free 

 
All listed prices include VAT / Please note that a 10% service charge applies to groups of 10 or more guests.  
Thank you for your visit backstagerestaurant.cz / stageshotel.com 

 
MONDAY | 12. 10. 2026 
1 portion Bouillabaisse with fennel (2,4,9,12,14) 
150 g Beef stew in wine, potato and spinach purée (7,9,12) 
150 g Chicken paprikash, tarhonya with sautéed mixed peppers, chervil (1,3,7) 
150 g VEG Tortellini stuffed with ricotta, tomato and basil sauce, Parmesan (1,3,7,9) 
170 g TIP Pulled smoked pork, our homemade potato pancakes, cabbage and horseradish slaw (1,3,7,9) 

 

TUESDAY | 13. 10. 2026 
1 portion Cream of parsnip soup, sun-dried tomato pesto (7,9) 

150 g Wild boar goulash, bacon dumplings, red onion (1,3,7,9) 
150 g Redfish fillet, mixed quinoa with vegetables, lime sauce (4,7) 
150 g VEG Soy curry with vegetables, jasmine rice (2,4,6,11,14) 
170 g TIP Baked minced chicken schnitzel, buttery mashed potatoes, peas with shallots and butter (7) 

 

WEDNESDAY | 14. 10. 2026 
1 portion Garlic soup with smoked meat, egg and bread croutons (1,3,9) 
150 g VEG Lentil dhal, steamed basmati rice (9,10) 

 

Grill: 
150 g Sous-vide pork neck steak, wasabi sauce (7,9) 
150 g Turkey breast pocket stuffed with Blaťácké zlato cheese and dried plum, thyme sauce (7,9) 
170 g TIP Veal kebab, chimichurri (-) 

 

 Side dish: Roasted potatoes with onions, red cabbage coleslaw (7) 
 

THURSDAY | 15. 10. 2026 
1 portion Beef broth with meat, mashed root vegetables and fried peas (1,3,9) 
150 g Quesadilla with pulled beef, vegetables and sweetcorn, iceberg lettuce with tomatoes and coriander,  
chive dip (1,7,9) 
150 g Black cod fillet with herbs, roasted beetroot purée, sugar snap peas (4,7) 
250 g VEG Potato gnocchi with cream, spinach, sun-dried tomatoes and Parmesan (1,3,7) 
150 g TIP Pork tenderloin medallions, cheese sauce, potato wedges (7) 

 

FRIDAY | 16. 10. 2026 
1 portion Cream of porcini mushroom soup, parsley oil (7,9) 
150 g Kung pao chicken with vegetables and peanuts, jasmine rice (1,2,4,5,6,11,14) 
150 g Butter-fried minced veal schnitzel, crushed potatoes with spring onions, tomato salad (1,3,7,9) 

250 g VEG Pappardelle con le melanzane, Pecorino (1,3,7) 
130 g TIP Sous-vide beef rump steak, grilled vegetables with basil pesto, creamy demi-glace with thyme (7,9) 


