
 
  
 
 
 
 
 
Polévka / Polévka k hlavnímu jídlu nebo Tipu šéfkuchaře 60 Kč / 40 Kč 
Hlavní chod        195 Kč 
Tip šéfkuchaře        245 Kč 
        

 
 

 
ALERGENY /  (1) lepek   (2) korýši   (3) vejce   (4) ryby   (5) arašídy   (6) sója    
(7) mléko   (8) skořápkové plody    (9) celer    (10) hořčice   (11) sezam    
(12) siřičitany   (13) vlčí bob   (14)  měkkýši   ( L) bez lepku 

 
Všechny uvedené ceny jsou včetně DPH  /  Pro skupiny 10 a více hostů účtujeme 10 % servisní poplatek.  
Děkujeme za návštěvu backstagerestaurant.cz / stageshotel.com 

PONDĚLÍ | 20. 7. 2026 
1 por. Hovězí vývar s játrovými knedlíčky, mačkaná kořenová zelenina (1,3,9)  
250 g Srbské rizoto s mletým masem, kyselá okurka, balkánský sýr (1,3,7)   
150 g Hovězí na pepři, dušená rýže (1,3,9)  
250 g VEG Cukety plněné zeleninovou ratatouille a ricottou, frisée salát, omáčka z pečených paprik (7) 
180 g TIP Krůtí závitek v parmské šunce plněný sýrem Asiago, zeleninový kuskus, krémový drůbeží jus (1,3,7,9) 
 
ÚTERÝ | 21. 7. 2026 
1 por. Gulášová polévka (1,9) 
150 g Quesadilla s trhaným kuřecím masem, slaninou a cheddarem, ledový salát s rajčaty, kukuřičné nachos (1,3,7) 
150 g Trhané salátové listy s Gorgonzolou, rajčata, okurka, paprika, malinová emulze, opečený toust (1,3,7)   
250 g VEG Smažené žampiony, vařený brambor s pažitkou, tatarská omáčka (1,3,7) 
150 g TIP Grilované filé z potočního pstruha, pečené mini brambory, holandská omáčka (3,4,7) 
 
STŘEDA | 22. 7. 2026 
1 por. Květáková polévka s vejcem (1,3) 
150 g VEG Caesar salát s hoblinami sýru Gran Biraghi, krutony (1,3,4,7,10) 
 
Grill: 
150 g Kuřecí Satay marinované v kokosovém mléce a žlutém kari (1,6,11) 
150 g Vepřová pečeně zapečená Olomouckými tvarůžky, demi-glace se škvarky z anglické slaniny (7,9) 
120 g TIP Filírovaný bolar blade US, pepřová omáčka (7,9) 
 
Příloha: Pečené bramborové čtvrtky (7) 

 
ČTVRTEK | 23. 7. 2026 
1 por. Italská čočková polévka (9) 
150 g Grilované kuřecí medailonky, restovaná zahradní zelenina na másle, tymiánová omáčka (7,9) 
150 g Směs z vepřové panenky se zeleninou, bramborové hranolky (1,2,6,11,14) 

200 g VEG Květákový mozeček, pošírované vejce, vařené brambory s máslem a pažitkou, kadeřavá petržel (3,7) 
250 g TIP Lasagne s uzeným lososem, mozzarellou, špenátem a smetanovou omáčkou (1,3,4,7) 
 
PÁTEK | 24. 7. 2026         
1 por. Frankfurtská polévka s párkem (1) 
150 g Chilli con carne s čokoládou, dušená basmati rýže (6) 
150 g Savojský vepřový řízek, bramborová kaše, okurkový salát (1,3,7) 

250 g VEG Halušky s kysaným zelím a uzeným tofu, konfitovaná cibulka (1,3,7)     

130 g TIP Filírované kachní prso upravené sous-vide, zapečený šoulet, omáčka ze sušené šunky (1,7) 
 

 

 



 
  
 
 
 
 
 
Soup / Soup with main course or Chef's Tip                                                                                   CZK 60 / CZK 40 
Main course                                                                                                                                                                  CZK 195 
Chef's Tip                                                                                                                                                                        CZK 245 
 

 
ALLERGENS  /  (1) gluten (2) shellfish (3) eggs (4) fish (5) peanuts (6) soy (7) milk 
(8) nuts (9) celery (10) mustard (11) sesame (12) sulfites (13) lupine (14) 
molluscs (L) gluten-free 

 
All listed prices include VAT / Please note that 10% service charge applies on all groups of 10 and more guests.  
Thank you for your visit backstagerestaurant.cz / stageshotel.com 

 
 

MONDAY | 20 JULY 2026 
1 serving Beef broth with liver dumplings and crushed root vegetables (1,3,9) 
250 g Serbian-style risotto with minced meat, pickled cucumber and Balkan cheese (1,3,7) 

150 g Beef in pepper sauce, steamed rice (1,3,9) 
250 g VEG Courgettes stuffed with vegetable ratatouille and ricotta, frisée lettuce, roasted pepper sauce (7) 
180 g TIP Turkey roulade wrapped in Parma ham and stuffed with Asiago cheese, vegetable couscous, creamy 
poultry jus (1,3,7,9) 
 
TUESDAY | 21 JULY 2026 
1 serving Goulash soup (1,9) 
150 g Quesadilla with pulled chicken, bacon and cheddar, iceberg lettuce with tomatoes, corn tortilla chips (1,3,7) 
150 g Mixed salad leaves with Gorgonzola, tomatoes, cucumber and bell pepper, raspberry emulsion, toasted 
bread (1,3,7) 
250 g VEG Fried mushrooms, boiled potatoes with chives, tartar sauce (1,3,7) 
150 g TIP Grilled brook trout fillet, roasted baby potatoes, Hollandaise sauce (3,4,7) 
 
WEDNESDAY | 22 JULY 2026 
1 serving Cauliflower soup with egg (1,3) 
150 g VEG Caesar salad with Gran Biraghi cheese shavings and croutons (1,3,4,7,10) 
 
Grill: 
150 g Chicken satay marinated in coconut milk and yellow curry (1,6,11) 
150 g Roast pork baked with Olomouc cheese, demi-glace with crispy bacon bits (7,9) 
120 g TIP Sliced US beef bolar blade, pepper sauce (7,9) 
 
Side dish: Roasted potato wedges (7) 
 
THURSDAY | 23 JULY 2026 
1 serving Italian lentil soup (9) 
150 g Grilled chicken medallions, garden vegetables sautéed in butter, thyme sauce (7,9) 
150 g Pork tenderloin and vegetable stir-fry, French fries (1,2,6,11,14) 
200 g VEG Cauliflower scramble, poached egg, boiled potatoes with butter and chives, curly parsley (3,7) 
250 g TIP Lasagne with smoked salmon, mozzarella, spinach and cream sauce (1,3,4,7) 
 
FRIDAY | 24 JULY 2026 
1 serving Frankfurter soup with sausage (1) 
150 g Chilli con carne with chocolate, steamed basmati rice (6) 
150 g Savoy-style pork schnitzel, mashed potatoes, cucumber salad (1,3,7) 
250 g VEG Halušky potato dumplings with sauerkraut and smoked tofu, onion confit (1,3,7) 

130 g TIP Sliced sous-vide duck breast, baked pearl barley and pea casserole, cured ham sauce (1,7) 
 


