
 
  
 
 
 
 
 
Soup / Soup with main course or Chef's tip CZK 60 / CZK 40 
Main course        CZK 195 
Chef's tip        CZK 225 
 

 
ALLERGENS  /  (1) gluten (2) shellfish (3) eggs (4) fish (5) peanuts (6) soy (7) milk 
(8) nuts (9) celery (10) mustard (11) sesame (12) sulfites (13) lupine (14) 
molluscs (L) gluten-free 

 
All listed prices include VAT / Thank you for your visit backstagerestaurant.cz / stageshotel.com 

 

PONDĚLÍ | 08.12.2025 
1 por. Krém z medvědího česneku, smažená pohanka (7) 
150 g Plněné kuřecí prso se špenátem, bramborová kaše, tymiánová omáčka (7)  
150 g Boloňské ragú se špagetami, sýr Grana Padano (7,9,12) 
150 g VEG Chilli Sin Carne s tofu a černými fazolemi, dušená basmati rýže, chilli tráva (6) 
150 g TIP Jelení burger, karamelizovaná cibule s brusinkami, ochucená majonéza, rajče, ledový salát, bramborové 
hranolky (1,3) 
 
ÚTERÝ | 09.12.2025  
1 por. Frankfurtská polévka s párkem (1,9)  
250 g Slovenské bramborové halušky s Brynzou, škvarky s anglické slaniny a špeku, smažená vídeňská cibule, 
kerblík (1,3,7) 
150 g Kuřecí nudličky na červeném kari se zeleninou, sójové klíčky, čerstvě pečený pita chleba, chilli tráva, koriandr 
(1,3,4,5,6,11) 
250 g VEG Italské risotto s grilovaným lilkem a ricottou, bazalkové pesto, rukola (7) 
140 g TIP Hovězí líčka pečená na medu a zázvoru, pyré z pečené dýně Hokkaidó s kokosovým mlékem, kerblík (9) 
 
STŘEDA | 10.12.2025 
1 por. Slepičí vývar s masem, mačkaná kořenová zelenina, vaječné nudle, libeček (1,3,9)  
150 g VEG Smažené žampiony, vařené brambory, tatarská omáčka (1,3,7,10)  
 
Grill: 
150 g Filírovaná vepřová pečeně, BBQ omáčka (9,12) 
150 g Kuřecí prso marinované v jogurtu a kurkumě (7) 
120 g TIP Kachní prsa, demi-glace s lesními borůvkami (4,7,9) 
  
Příloha: pečená brambora v soli, kukuřičný klas (7) 
 
ČTVRTEK | 11.12.2025 
1 por. Zelná polévka (1,7)  
250 g Bramborové noky s Italským pikantním salámem Ventricina, pesto ze sušených rajčat, baby špenát, Grand 
Biraghi (1,3,7,9)  
150 g Smažené filé z atlantické tresky, bramborová kaše, citron, polníček (1,3,4) 
150 g VEG Smažené cizrnové placky, pyré z páleného lilku s tahini pastou, tabbouleh (10,11) 

N Á R O D N Í    D E N    B A G E L
1 ks TIP Bagel plněný trhaným zauzeným vepřovým masem, karamelizovaná cibule, kyselá okurka, rajče, ochucená 
majonéza, hranolky (1,3,7,9) 
 
PÁTEK | 12.12.2025         
1 por. Hovězí vývar s mačkanou kořenovou zeleninou, celestinské nudle (1,3,7,9)  
150 g Hovězí uzenářský guláš, houskový knedlík (1,3,7,9)  
150 g Smažený kuřecí stehenní řízek, bramborový salát, kerblík (3,7) 

250 g VEG Parmazánové risotto s chřestem, rukolový olej, hobliny sýru Grand Biraghi (7,12) 
150 g TIP Grilované filety z Mahi-mahi, vlažný salát z barevné čočky a bylinek, omáčka beurre blance, polníček (4,7) 

 
 
 



 
  
 
 
 
 
 
Soup / Soup with main course or Chef's tip CZK 60 / CZK 40 
Main course        CZK 195 
Chef's tip        CZK 225 
 

 
ALLERGENS  /  (1) gluten (2) shellfish (3) eggs (4) fish (5) peanuts (6) soy (7) milk 
(8) nuts (9) celery (10) mustard (11) sesame (12) sulfites (13) lupine (14) 
molluscs (L) gluten-free 

 
All listed prices include VAT / Thank you for your visit backstagerestaurant.cz / stageshotel.com 

 
MONDAY | 08 December 2025 
1 pc Wild garlic cream soup, fried buckwheat (7) 
150 g Chicken breast stuffed with spinach, mashed potatoes, thyme sauce (7) 
150 g Spaghetti with Bolognese ragout, Grana Padano cheese (7,9,12) 
150 g VEG Chilli Sin Carne with tofu and black beans, steamed basmati rice, chilli threads (6) 
150 g TIP Venison burger, caramelized onions with cranberries, seasoned mayonnaise, tomato, iceberg lettuce, 
French fries (1,3) 
 
TUESDAY | 09 December 2025 
1 pc Frankfurt soup with sausage (1,9) 
250 g Slovak potato dumplings halušky with Bryndza cheese, bacon cracklings, fried Viennese onion, chervil (1,3,7) 
150 g Chicken strips in red curry with vegetables, soy sprouts, freshly baked pita bread, chilli threads, coriander 
(1,3,4,5,6,11) 
250 g VEG Italian risotto with grilled eggplant and ricotta, basil pesto, rocket (7) 
140 g TIP Beef cheeks roasted with honey and ginger, roasted Hokkaido pumpkin purée with coconut milk, chervil 
(9) 
 
WEDNESDAY | 10 December 2025 
1 pc Chicken broth with meat, mashed root vegetables, egg noodles, lovage (1,3,9) 
150 g VEG Fried mushrooms, boiled potatoes, tartar sauce (1,3,7,10) 
 
Grill: 
150 g Sliced pork roast, BBQ sauce (9,12) 
150 g Chicken breast marinated in yogurt and turmeric (7) 
120 g TIP Duck breast, forest blueberry demi-glace (4,7,9) 
 
Side dish: Baked potato in salt, corn on the cob (7) 
 
THURSDAY | 11 December 2025 
1 pc Cabbage soup (1,7) 
250 g Potato gnocchi with Italian spicy Ventricina salami, sun-dried tomato pesto, baby spinach, Grand Biraghi 
cheese (1,3,7,9) 
150 g Fried Atlantic cod fillet, mashed potatoes, lemon, lamb’s lettuce (1,3,4) 
150 g VEG Fried chickpea patties, burnt eggplant purée with tahini, tabbouleh (10,11) 
N A T I O N A L    B A G E L    D A Y
1 pc TIP Bagel filled with pulled smoked pork, caramelized onion, pickled cucumber, tomato, seasoned 
mayonnaise, French fries (1,3,7,9) 
 
FRIDAY | 12 December 2025 
1 pc Beef broth with mashed root vegetables, celestine pancakes (1,3,7,9) 
150 g Smoked beef goulash, bread dumpling (1,3,7,9) 
150 g Fried chicken thigh schnitzel, potato salad, chervil (3,7) 
250 g VEG Parmesan risotto with asparagus, rocket oil, Grand Biraghi shavings (7,12) 
150 g TIP Grilled Mahi-mahi fillets, warm lentil and herb salad, beurre blanc sauce, lamb’s lettuce (4,7) 

 


