
 
  
 
 
 
 
 
Polévka / Polévka k hlavnímu jídlu nebo Tipu šéfkuchaře 60 Kč / 40 Kč 
Hlavní chod        195 Kč 
Tip šéfkuchaře        225 Kč 
Malinovka 0,3 l  40 Kč 

 
ALERGENY /  (1) lepek   (2) korýši   (3) vejce   (4) ryby   (5) arašídy   (6) sója    
(7) mléko   (8) skořápkové plody    (9) celer    (10) hořčice   (11) sezam    
(12) siřičitany   (13) vlčí bob   (14)  měkkýši   ( L) bez lepku 

 
Všechny uvedené ceny jsou včetně DPH  /  Pro skupiny 10 a více hostů účtujeme 10 % servisní poplatek.  
Děkujeme za návštěvu backstagerestaurant.cz / stageshotel.com 

 
 
 

PONDĚLÍ | 9. 2. 2026 
1 por. Slepičí vývar s masem, mačkaná zelenina, nudle, libeček (1,3,7) 
180 g Sekaná, svíčková omáčka, houskový knedlík, brusinky (1,3,6,7,9) 
150 g Smažená Atlantická treska, vařené brambory s pažitkou a máslem, tatarská omáčka (1,3,6,7) 
150 g VEG Sójový guláš, naše bramboráčky, červená cibule, kerblík (1,3,6) 
200 g TIP Kohoutí stehno na víně, bramborové pyré, restovaná baby mrkev (9,12) 
 
ÚTERÝ | 10. 2. 2026 
1 por. Květáková polévka s vejcem a krupicí (1,3,7,9)  
150 g Vepřová krkovice sous-vide, pečené bramborové čtvrtky, houbová omáčka (7) 
250 g Boloňské ragú, špagety, Grand Biraghi (1,3,7,9)  
150 g VEG Chilli sin carne s černými fazolemi, kukuřice, čokoláda, dušená basmati rýže, chilli tráva, koriandr (6,7,8) 

  150 g TIP Bagel plněný kuřecím masem, cheddar, karamelizovaná cibule, zauzená majonéza, rajče, salátové listy, 
jalapeños, bramborové hranolky (1,3,6,7,11,12)  
 
STŘEDA | 11. 2. 2026 
1 por. Uzený vývar s masem, zeleninou a kroupami (1,9) 
150 g VEG Smažený sýr, vařený brambor s máslem a pažitkou, tatarská omáčka (1,3,7) 
  
Grill: 
150 g Filé ze štítníka červeného, citronová omáčka (4,7) 
150 g Medailonky z vepřové panenky, omáčka demi-glace s pažitkou (9)  
130 g TIP Hovězí filírovaný Bolar Blade upravený sous-vide, chorizo omáčka (7) 
 
Příloha: Máslový kuskus, kukuřičný klas (1,7)   
 
ČTVRTEK | 12. 2. 2026 
1 por. Krém ze sladké kukuřice, slaninový prach (7) 
1 ks Pšeničná tortilla plněná trhaným hovězím masem, cheddar, nakládaný kaktus, černé fazole, kukuřice, 
guacamole, kukuřičné nachos (1,3,7)   
150 g Butter chicken, dušená basmati rýže, koriandr (7,9) 
250 g VEG Bramborové gnocchi s ricottou, dýní Hokkaidó a špenátem (1,3,7) 
150 g TIP Steak z lososa „Gorbuša“, hráškové pyré, pečená rajčata (4,7) 

 
PÁTEK | 13. 2. 2026         
1 por. Hovězí vývar s mačkanou kořenovou zeleninou, kapání (1,3,7) 
150 g Smažený kuřecí stehenní řízek, bramborová kaše, rajčatový salát (1,3,7) 
150 g Krůtí ragú s pórkem, kuskus, kerblík (1,7) 
200 g VEG Welington z červené řepy, zeleninové tagliatelle, bernská omáčka (1,3,7,12)  
250 g TIP Italské risotto s kousky grilovaného tuňáka, pečená cherry rajčata, rukola (2,4,7,14) 

 
 
 



 
  
 
 
 
 
 
Soup / Soup with main course or Chef's tip                                                                                   CZK 60 / CZK 40 
Main course                                                                                                                                                                  CZK 195 
Chef's tip                                                                                                                                                                        CZK 225 
Raspberry Fizzy Lemonade 0,3 l                                                                                                                            CZK 40 
 

 
ALLERGENS  /  (1) gluten (2) shellfish (3) eggs (4) fish (5) peanuts (6) soy (7) milk 
(8) nuts (9) celery (10) mustard (11) sesame (12) sulfites (13) lupine (14) 
molluscs (L) gluten-free 

 
All listed prices include VAT / Please note that 10% service charge applies on all groups of 10 and more guests.  
Thank you for your visit backstagerestaurant.cz / stageshotel.com 

 
 
 
 
 

MONDAY | 9 February 2026 
1 portion Chicken broth with meat, mashed vegetables, noodles, lovage (1,3,7) 
180 g Meatloaf, creamy root vegetable sauce, bread dumplings, cranberries (1,3,6,7,9) 
150 g Fried Atlantic cod, boiled potatoes with chives and butter, tartar sauce (1,3,6,7) 
150 g VEG Soy goulash, our potato pancakes, red onion, chervil (1,3,6) 
200 g TIP Rooster leg braised in wine, mashed potatoes, sautéed baby carrots (9,12) 
 
TUESDAY | 10 February 2026 
1 portion Cauliflower soup with egg and semolina (1,3,7,9) 
150 g Sous-vide pork neck, roasted potato wedges, mushroom sauce (7) 
250 g Bolognese ragù, spaghetti, Grana Biraghi cheese (1,3,7,9) 
150 g VEG Chilli sin carne with black beans, corn, chocolate, steamed basmati rice, lemongrass, coriander (6,7,8) 
150 g TIP Chicken-filled bagel, cheddar, caramelized onion, smoked mayonnaise, tomato, mixed salad leaves, 
jalapeños, French fries (1,3,6,7,11,12) 
 
WEDNESDAY | 11 February 2026 
1 portion Smoked broth with meat, vegetables and barley (1,9) 
150 g VEG Fried cheese, boiled potatoes with butter and chives, tartar sauce (1,3,7) 
 
Grill: 
150 g Redfish fillet, lemon sauce (4,7) 
150 g Pork tenderloin medallions, chive demi-glace sauce (9) 
130 g TIP Beef Bolar Blade, sous-vide, chorizo sauce (7) 
 
Side dish: Butter couscous, corn on the cob (1,7) 
 
THURSDAY | 12 February 2026 
1 portion Sweet corn cream soup, bacon dust (7) 
1 pc Wheat tortilla filled with pulled beef, cheddar, pickled cactus, black beans, corn, guacamole, corn nachos (1,3,7) 
150 g Butter chicken, steamed basmati rice, coriander (7,9) 
250 g VEG Potato gnocchi with ricotta, Hokkaido pumpkin and spinach (1,3,7) 
150 g TIP Salmon steak “Gorbuša”, pea purée, roasted tomatoes  (4,7) 
 
FRIDAY | 13 February 2026 
1 portion Beef broth with mashed root vegetables, egg drop (1,3,7) 
150 g Fried chicken thigh schnitzel, mashed potatoes, tomato salad (1,3,7) 
150 g Turkey ragout with leek, couscous, chervil (1,7) 

200 g VEG Beetroot Wellington, vegetable tagliatelle, Béarnaise sauce (1,3,7,12) 

250 g TIP Italian risotto with grilled tuna pieces, roasted cherry tomatoes, rocket (2,4,7,14) 

 


