
 
  
 
 
 
 
 
Polévka / Polévka k hlavnímu jídlu nebo Tipu šéfkuchaře 60 Kč / 40 Kč 
Hlavní chod        195 Kč 
Tip šéfkuchaře        245 Kč 
        

 
 

 
ALERGENY /  (1) lepek   (2) korýši   (3) vejce   (4) ryby   (5) arašídy   (6) sója    
(7) mléko   (8) skořápkové plody    (9) celer    (10) hořčice   (11) sezam    
(12) siřičitany   (13) vlčí bob   (14)  měkkýši   ( L) bez lepku 

 
Všechny uvedené ceny jsou včetně DPH  /  Pro skupiny 10 a více hostů účtujeme 10 % servisní poplatek.  
Děkujeme za návštěvu backstagerestaurant.cz / stageshotel.com 

 
 
PONDĚLÍ | 27. 4. 2026 
1 por. Středomořská cizrnová polévka (9)  
150 g Filátko z Black COD, opečená cherry rajčata, hráškové pyré, pesto ze sušených rajčat  (4,7) 
150 g Pomalu pečená vepřová plec, houbová omáčka, šťouchané brambory se slaninou a cibulí (7,9) 
150 g VEG Italské dýňové risotto se šalvějí, kozí sýr, pražená dýňová semínka (7,9)  
150 g TIP Pečené králičí stehno, chorizo omáčka, restované bramborové noky na másle, brokolice (1,3,7,9)  
 
ÚTERÝ | 28. 4. 2026 
1 por. Hovězí vývar s vaječnou sedlinou, mačkaná kořenová zelenina, libeček (3,7,9)  
150 g Hovězí pečeně s rajskou omáčkou, houskový knedlík (1,3,7,9) 
150 g Francouzské brambory s uzeným masem, kyselá okurka, polníček (3,7) 
150 g VEG Marinované tofu, barevná quinoa se zeleninou, bylinková omáčka (6,7) 
150 g TIP Kostky z krůtího stehna na hrubozrnné hořčici s kořenovou zeleninou, pastinákové pyré, kerblík 
(7,9,10)  
 
STŘEDA | 29. 4. 2026 
1 por. Bílá polévka z kysaného zelí se slaninou a houbami (1,7,9) 
150 g VEG Falafel z červené řepy, hummus, zeleninové crudités, pražený sezam, koriandr (6,11)  
  
Grill: 
150 g Vepřová krkovice sous vide, dijonská omáčka s medem (7,9)   
150 g Kuřecí prso plněné špenátem a sušenými rajčaty, tymiánová omáčka (7,9)   
150 g TIP Tuňák v sezamové krustě, wasabi majonéza (3,4,11) 
 
Příloha: Pekařské brambory s restovanou cibulí, marinovaný polníček (-) 
 
ČTVRTEK | 30. 4. 2026 
1 por. Zeleninový vývar, mačkaná kořenová zelenina, vlasové nudle, libeček (1,3,9) 
150 g Špikované kuřecí stehno, nádivka s anglickou slaninou a cibulí, okurkový salát, polníček (1,3,7,9) 
250 g Bramborové noky, salám Ventricina, cuketa, smetana, pecorino (1,3,7,12) 
150 g VEG Smažený sýrový špíz, vařený brambor, tatarská omáčka (1,3,7) 
150 g TIP Zvěřinový karbanátek, batátové pyré, lanýžová omáčka, sušená švestka v pancettě  (3,7) 
 
PÁTEK | 1. 5. 2026         

S T Á T N Í   S V Á T E K
 
 
 
 
 
 
 



 
  
 
 
 
 
 
Soup / Soup with main course or Chef's Tip                                                                                   CZK 60 / CZK 40 
Main course                                                                                                                                                                  CZK 195 
Chef's tip                                                                                                                                                                        CZK 245 
 

 
ALLERGENS  /  (1) gluten (2) shellfish (3) eggs (4) fish (5) peanuts (6) soy (7) milk 
(8) nuts (9) celery (10) mustard (11) sesame (12) sulfites (13) lupine (14) 
molluscs (L) gluten-free 

 
All listed prices include VAT / Please note that 10% service charge applies on all groups of 10 and more guests.  
Thank you for your visit backstagerestaurant.cz / stageshotel.com 

 
 

 
 

 
MONDAY | 27. 4. 2026 
1 por. Mediterranean chickpea soup (9) 
150 g Black cod fillet, roasted cherry tomatoes, pea purée, sun-dried tomato pesto (4,7) 
150 g Slow-roasted pork shoulder, mushroom sauce, smashed potatoes with bacon and onion (7,9) 
150 g VEG Italian pumpkin risotto with sage, goat cheese, toasted pumpkin seeds (7,9) 
150 g TIP Roasted rabbit leg, chorizo sauce, sautéed potato gnocchi in butter, broccoli (1,3,7,9) 
 
TUESDAY | 28. 4. 2026 
1 por. Beef broth with egg custard, crushed root vegetables, lovage (3,7,9) 
150 g Braised beef with tomato sauce, bread dumplings (1,3,7,9) 
150 g Potato casserole with smoked meat, pickled cucumber, lamb’s lettuce (3,7) 
150 g VEG Marinated tofu, colourful quinoa with vegetables, herb sauce (6,7) 
150 g TIP Diced turkey thigh, wholegrain mustard sauce, root vegetables, parsnip purée, chervil (7,9,10) 
 
WEDNESDAY | 29. 4. 2026 
1 por. Creamy sauerkraut soup with bacon and mushrooms (1,7,9) 
150 g VEG Beetroot falafel, hummus, vegetable crudités, toasted sesame, coriander (6,11) 
 
Grill: 
150 g Sous vide pork neck, Dijon honey sauce (7,9) 
150 g Chicken breast stuffed with spinach and sun-dried tomatoes, thyme sauce (7,9) 
150 g TIP Sesame-crusted tuna, wasabi mayonnaise (3,4,11) 
 
Side: Roasted potatoes with sautéed onion, marinated lamb’s lettuce (-) 
 
THURSDAY | 30. 4. 2026 
1 por. Vegetable broth, crushed root vegetables, vermicelli, lovage (1,3,9) 
150 g Chicken leg stuffed with bacon and onion, cucumber salad, lamb’s lettuce (1,3,7,9) 
250 g Potato gnocchi, Ventricina salami, zucchini, cream, pecorino (1,3,7,12) 
150 g VEG Fried cheese skewer, boiled potatoes, tartar sauce (1,3,7) 
150 g TIP Game patty, sweet potato purée, truffle sauce, dried plum in pancetta (3,7) 
 
FRIDAY | 1. 5. 2026 
 
PUBLIC   HOLIDAY
 


